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VENERDI 5
Ore17:30-Palazzo dell'Artigianato — Via Roma, 28

Saluti Istituzionali del Presidente del’lEnte Mostra
dellArtigianato Artistico Abruzzese Gianfranco Marsibilio,
del Sindaco di Guardiagrele Donatello Di Prinzio e del
Sottosegretario alla Presidenza della Giunta Regionale
Daniele D’Amario.

Evento in ricordo del Dott. Enzo Di Pretoro

Il maiale nella tradizione gastronomica

abruzzese
in collab. con ' OrdinedeiVeterinaridellaProvinciadi Chieti

Intervergono:

& Camillo D’Onofrio — Dirigente ASL 2 Lanciano-Vasto-Chieti
@ Raffaele Mastrocola — Medico veterinario

Modera: Valerio Colasante — Tecnologo alimentare

a seguire
degustazione a base del

“Prosciutto cotto di Guardiagrele”
in collab. con la “Macelleria Romantino”

SABATO 6

dalle ore 09:30 - Palazzodell’Artigianato—ViaRoma, 28
Laboratorio con le scuole

“realizziamo i biscotti di Faberello”
dedicato alle classi dellascuolaprimariadell’Istituto
Omnicomprensivo di Guardiagrele

in collab. con il “Panificio-Pasticceria Adorante”

ore17:00 - Palazzodell’Artigianato—ViaRoma, 28

“Olio d’Abruzzo: attesa del marchio Igp e
prospettive future”

Intervengono:

& Carlo Maggitti - Dirigente Servizio Promozione delle Filiere e
Biodiversita Agraria

@ Pietro Di Paolo — Presidente gruppo promotore “IGP Olio
Abruzzo”

€@ Tommaso Visco — Capo ufficio Promozione Filiere in Ambito
Sviluppo Rurale e Programmi OP

@ Piero Pietropaolo - Presidente Cooperativa Olivicola Casolana
@ Carlo Verna — Frantoio Oleario Verna Modera: Valerio
Colasante — Tecnologo alimentare

aseguire-Palazzodell’Artigianato—ViaRoma, 28
Degustazione guidata:

“olio, legumi e spezie abruzzesi”
incollab.con il Ristorante“SantaChiara”

Intervengono:

@ Beatrice Tortora - Coordinatrice mercato contadino
d’Abruzzo CIA — Agricoltori Italiani Chieti-Pescara.

@ Lorenzo Palazzoli - Medico ricercatore e Sommelier
dell’olio e del vino

@ Anna Lisa Cantelmi - Erborista e ricercatrice

@ Pamela Colasante - Biologa nutrizionista

dalleore19.00 - Largo Pignatari
Il Festival dell’Arancino

Speciale rivisitazione guardiese
Street food a cura di “Pizze e Delizie”

DOMENICA 7

ore18:00 - Palazzo dell’Artigianato - Via Roma, 28

Saluti Istituzionali dell’ Assessore regionale con deleghe allo
Sviluppo economico, Ricerca industriale e Lavoro

Tiziana Magnacca

Evento in ricordo diArcangelo Zulli
“Territorialita e tipicita:

Fimpasto di Farro e la Pandisemola®”
in collab. con la pizzeria “La Sorgente”

Dimostrazione pratica di un impasto da replicare

a casa conlapartecipazione di:

@ Lorenzo Palazzoli - Medico ricercatore eSommelierdell’olio
e del vino
& Antonio Consalvi - Umanista e simposiarca

ore20:30 - Pizzeria “LaSorgente”

“A cena con la tradizione e

I'eccellenza della pizza”
posti limitati - infoeprenotazioniPizzeria “La Sorgente” :
0871 800111



